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COCKTAIL SIGNATURE ö MAGAZÍN

ö MAGAZÍN	 €	 16
Portofino Dry Gin | Sciroppo di rose Romanengo | Limone | Bollicine Metodo Classico

AL PÖRTO	 €	 16
Belvedere vodka | Acqua Bianca | Sciroppo di rose Romanengo | Limone | Vegan foamer

COCKTAIL SIGNATURE ö MAGAZÍN AL PÖRTO

Le navi coloniali attraversarono gli oceani e portarono alla luce Nuovi Mondi, rendendosi 
partecipi della grande rivoluzione gastronomica globale: dai porti di tutto il mondo salparono 
spezie, piante e gusti fino ad allora sconosciuti destinati a fondersi alla tradizione locale. 
Misceliamo i nostri drink ispirandoci alle grandi navi che con le loro rotte storiche resero possibile 
lo scambio di sapori che oggi tutti conosciamo.

THE TEAPING    	 €	 16
Rotta: Inghilterra - Cina	
Gin infuso all’Earl Grey | Campari | Vermouth rosso | Fine Ruby Porto | Italicus

SÃO GABRIEL    	 €	 16
Rotta: Portogallo - India	
Vodka infusa al basilico | Sciroppo al peperoncino | Limone | Vegan foamer

LA CONCEPCIÓN    	 €	 16
Rotta: Perù - Caraibi	
Pisco infuso all’arancia | Veritas Rum | Cordiale allo zenzero | Aria al lime

LA NAO DE CHINA    	 €	 16
Rotta: Filippine - Messico	
Tequila | Mezcal | Sciroppo al peperoncino | Mango | Zucchero | Lime

THE WATERMELON BOAT    	 €	 16
Rotta: Caraibi - Carolina del Sud	
Rum infuso all’anguria | Clairin Rum | Cordiale al lime | Estratto di anguria

LA FLOTA DE INDIAS    	 €	 16
Rotta: Messico - Spagna	
Prebugin infuso alle olive taggiasche | Cordiale al pomodoro



CONTEMPORANEI

NAKED ON A PLANE 	 €	 12
Aperol | Camatti | Scotch Whisky | Alipus Mezcal | Limone

EL DIABLO	 €	 12
Tequila Blanco | Creme de Cassis | Ginger beer | Lime

ROSSINI	 €	 16
Purea di fragole | Bollicine Metodo Classico

PALOMA	 €	 12
Tequila Blanco | Soda al pompelmo rosa | Lime | Rim di sale agli agrumi	

HANKY PANKY	 €	 12
London Dry Gin | Vermouth rosso | Aria di Amaro Sarvaego	

OLD CUBAN	 €	 14
Rum | Angostura Bitters | Lime | Zucchero | Foglie di menta | Bollicina Metodo Classico	

MOCKTAILS

FLOWER 0 	 €	 12
Vermouth zero | Infuso ai frutti rossi e fiori | Rosa | Orzata | Lime | Vegan foamer

SUNSET	 €	 12
Cordiale agli agrumi | Sanbitter

FRUIT COOLER	 €	 12
Purea di Fragola | Ananas | Cranberry Juice	

OSTRO	 €	 12
Tanqueray Gin zero | Cordiale al lime | Limonata Niasca	

Disponibili a richiesta tutti i drink classici	 €	 12



GIN

PORTOFINO DRY GIN/ PORTOFINO LA PENISOLA	 €	 16

MARTIN MILLERS	 €	 16

PLYMOUTH GIN	 €	 16

PREBUGIN	 €	 14

WINESTILLERY LONDON DRY	 €	 16

THE LAKES/THE LAKES GRAPEFUIT	 €	 16

HENDRICK’S	 €	 14

TANQUERAY/TANQUERAY TEN	 €	 14

THE BOTANIST	 €	 16

VALLOMBROSA	 €	 16

SILENT POOL	 €	 16

NIKKA COFFEY GIN	 €	 20

PORCELAIN	 €	 16

BALLOR	 €	 15

VODKA

BELUGA NOBLE	 €	 16

VKA	 €	 16

BELVEDERE	 €	 16

TITO’S	 €	 16

NIKKA COFFEY VODKA	 €	 16

BELUGA GOLD	 €	 24



TEQUILA & MEZCAL

1800 REPOSADO	 €	 16

1800 ANEJO	 €	 22

PATRON SILVER	 €	 16

FORTALEZA REPOSADO	 €	 16

VOLCAN DE MI TIERRA REPOSADO	 €	 18

HERRADURA ANEJO	 €	 20

DON JULIO 1942	 €	 28

ALIPUS SAN JUAN	 €	 16

LOS DANZANTES REPOSADO	 €	 16

VENENOSA RAICILLIA	 €	 16

LA HERENCIA DE SANCHEZ	 €	 16



R A P A L L O

A L  P Ö R T O



BOLLICINE

CHAMPAGNE

Champagne Collet – Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier	 €	 100	
Billecart Brut – Pinot Meunier, Pinot Nero, Chardonnay	 €	 140
Ruinart Blanc de Blancs – Chardonnay	 €	 230 
De Venoge Luigi xv – Chardonnay, Pinot Nero 	 €	 490	
Perrier Jouët “Belle Epoque” – Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier 	 €	 495 
Dom Pérignon – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 550	
Krug Grand Cuvee – Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 	 €	 580
Cristal Brut – Pinot Nero, Chardonnay 	 €	 580	
Dom Pérignon Luminor – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 620
Bollinger R.D. – Pinot Nero, Chardonnay 	 €	 680
Dom Pérignon P2 – Pinot Nero, Chardonnay	 €	1.030	

CHAMPAGNE ROSÉ

Billecart Salmon – Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier	 €	 200
Perrier Jouët “Belle Epoque” – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 950 
Dom Pérignon – Pinot Nero, Chardonnay 	 €	 900
Armand de Brignac – Pinot Nero	 €	1.060



METODO CLASSICO - ITALIA

Alta Langa Brut Brandini – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 60 
“Bàsura Obscura” Durin – Pigato	 €	 65
Alta Langa Fontanafredda Blanc de Blancs – Chardonnay	 €	 65
Cava Ballabio dosaggio zero – Pinot Nero	 €	 65 
Lupi Metodo Classico – Rossese	 €	 80

Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut  – Chardonnay, Pinot Nero	 €	 60
Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature Blanc de Blancs – Chardonnay	 €	 80
Franciacorta Ca’ del Bosco Prestige – Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero	 €	 80
Franciacorta Bellavista Teatro Alla Scala – Chardonnay, Pinot Nero	 €	 80
Franciacorta Donna Cora Antinori Satén – Chardonnay	 €	 90
Franciacorta Cabochon doppio zero – Chardonnay, Pinot Nero	 €	 230
Franciacorta Ca’ del Bosco Annamaria Clementi – Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco	 €	 250

Trento Doc Altemasi Millesimato – Chardonnay	 €	 60 
Trento Doc Ferrari Riserva Lunelli – Chardonnay	 €	 155
Trento Doc Ferrari Perlé Nero Riserva – Pinot Nero	 €	 200
Trento Doc Ferrari Riserva Giulio Ferrari – Chardonnay	 €	 360

METODO CLASSICO ROSÉ - ITALIA

Federici Metodo Classico Rosé – Vermentino	 €	 65
Farfalla Ballabio Rosé – Pinot Nero	 €	 68 
Travaglino Monteceresino Rosé – Pinot Nero 	 €	 70 
Contessa Rosa Fontanafredda Riserva 60 mesi – Pinot Nero  	 €	 70

Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut Rosé – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 65
Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature Rosé – Pinot Nero	 €	 95 
Franciacorta Cabochon Fuori Serie Rosé – Chardonnay, Pinot Nero	 €	 170
Franciacorta Ca’ del Bosco Annamaria Clementi Rosé – Pinot Nero	 €	 360

Trento Doc Altemasi Millesimato Rosé – Pinot nero 	 €	 75
Trento Doc Ferrari Perlè Riserva Rosé – Pinot Nero, Chardonnay	 €	 130 



BIANCHI

LIGURIA

Grillo – Pigato	 €	 35 
Claudio Vio – Pigato	 €	 42 

“Groppolo” Monticello – Vermentino	 €	 35 
Ponte di Toi – Vermentino	 €	 45 
“Ottaviano Lambruschi” Costa Marina – Vermentino	 €	 50 
“La Cappelletta” Portofino – Vermentino	 €	 75 
Stella di Lemmen – Vermentino, Bosco, Albarola	 €	 110

FRIULI VENEZIA GIULIA

Bianco di Mitja Sirk – Friulano	 €	 42 
La Viarte – Ribolla Gialla	 €	 55 
Frus “K2  – Pinot Grigio	 €	 58 
Lis Neris “Jurosa” – Chardonnay	 €	 62 
Primarul Venica – Friulano	 €	 70 
Jermann “Cosi sia” – Ribolla, Malvasia	 €	 75 
Ronco del Cerò Venica – Sauvignon Blanc	 €	 90
Vintage Tunina – Sauvignon, Chardonnay, Ribolla, Malvasia	 €	 135

TRENTINO ALTO ADIGE
Puntay Erste+Neue – Pinot Bianco	 €	 40
Campaner Kaltern – Gewurztraminer	 €	 42 
“Ewa” Elena Walch – Gewürztraminer, Chardonnay, Müller Thurgau	 €	 44 
Vette San Leonardo – Sauvignon	 €	 45 	
“Terlaner” Terlan – Chardonnay, Sauvignon	 €	 50 
Nals Margreid Plunger – Pinot Grigio	 €	 55 
Colterenzio “La Foa” – Sauvignon	 €	 75 
“Barthenau” Vigna San Michele Hofstätter – Pinot Bianco	 €	 80
Villa Margon Tenute Lunelli – Chardonnay	 €	 96
“Quarz” Terlan – Sauvignon 	 €	 135
Beyond the clouds Elena Walch – Chardonnay	 €	 170
“LR” Colterenzio – Chardonnay, Pinot Bianco, Sauvignon, Gewürztraminer	 €	 260 

VALLE D’AOSTA

“Sopra Quota 900” Rosset – Petit Arvine	 €	 125  



PIEMONTE

Gavi Tenuta Olimbauda – Cortese	 €	 35
5 Gradi Fontanafredda – Moscato	 €	 35
“Le Margherite” Langhe Brandini – Arneis	 €	 38
Ampelio Fontanafredda – Chardonnay	 €	 50
Colli Tortonesi Borgogno “Derthona” – Timorasso	 €	 65
Gavi La Scolca Etichetta Nera – Cortese	 €	 70
Monterotondo Gavi Villasparina – Cortese	 €	 90
Ca’ del Baio “Valentine” – Chardonnay	 €	 100
Rossj-Bass Gaja – Chardonnay	 €	 180
Gaja Alteni di Brassica – Sauvignon	 €	 305
Gaja Rey – Chardonnay	 €	 480

LOMBARDIA

Riesling Travaglino – Riesling	 €	 40 
Ca’ Maiol Molin – Lugana	 €	 42 
Bellavista “Convento Santissima Annunciata” – Chardonnay	 €	 90 
Ca’ del Bosco – Chardonnay	 €	 160

TOSCANA

“Il Colombaio” di Santa Chiara San Gimignano – Vernaccia	 €	 38 
Papeo Terre del Marchesato – Vermentino	 €	 50 
“Vistamare” Gaja – Vermentino, Viogner, Fiano	 €	 95 
Trinoro – Semiglion	 €	 115
Capannelle – Chardonnay	 €	 138
“Batar” Querciabella – Chardonnay	 €	 195
Gorgona Frescobaldi – Ansonica, Vermentino	 €	 210
Ornellaia Bianco – Sauvignon Blanc, Viognier	 €	 485

VENETO

“Inama” Soave – Garganega	 €	 35

UMBRIA

Cotarella “II Punto” – Sauvignon	 €	 95
Cervaro della sala Antinori – Chardonnay, Grecchetto	 €	 135
Nibbio Antinori – Chardonnay	 €	 460



ABRUZZO

Tenuta Ulisse – Pecorino	 €	 32

Tenuta Ulisse – Pinot Grigio	 €	 40

“10 Vendemmie” Bianco Tenuta Ulisse – Pecorino, Moscato	 €	 60	
Valentini – Tebbiano	 €	 260

MARCHE

Fattoria Il Coroncino “Gaio Spino Fumè” – Verdicchio	 €	 70 	
	
PUGLIA

“Bocca di Lupo” Tormaresca – Fiano	 €	 125

CAMPANIA

“Exultet” Quintodecimo – Fiano	 €	 85 
Costa d’Amalfi Bianco Doc Marisa Quomo – Fenile, Ripoli, Ginestra	 €	 150 

SICILIA

“Salinaro” Pellegrino  – Grillo	 €	 32 
“Leone” Tasca D’Almerita – Cataratto, Pinot Bianco, Sauvignon	 €	 38 
Cottanera Etna Bianco – Carricante, Catarratto	 €	 45 
Idda Gaja – Carricante	 €	 70 
Favigna Firriato – Grillo, Cataratto, Zibibbo	 €	 70 
“Anthemis” Monteleone – Carricante	 €	 85 
“Almeri” Tasca – Chardonnay	 €	 90	
	
SARDEGNA

Un Mare di Vino – Vermentino	 €	 60
Capichera Vigna’ngena – Vermentino	 €	 75 
“Li Sureddi” Antichi Vigneti Manca – Vermentino	 €	 78 



BIANCHI FRANCIA 

Muscadet Saint Vincent – Muscadet	 €	 45 
Domaine La Monette – Chardonnay, Aligoté	 €	 65 
Chablis Domaine Michaut Freres – Chardonnay	 €	 90
Chablis Grand Regnard – Chardonnay	 €	 115
Sancierre Count la Found – Sauvignon	 €	 120
Baron de La Doucette – Sauvignon	 €	 210
Puligny Montrachet – Chardonnay	 €	 520

ROSATI

ITALIA

Calafuria Salento Antinori – Negroamaro	 €	 32
Conti Thun Micaela – Groppello, Barbera, Marzemino	 €	 38

FRANCIA

Whispering Angel – Granache	 €	 66
Galoupet Côte de Provence – Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah, Tibouren 	 €	 70
Rumor Gaja – Grenache, Cinsault, Syrah, Mourvèdre, Vermentino	 €	 75 
Ultimante Côte de Provence – Syrah, Cinsault, Grenache Noir, Rolle	 €	 80
Domaine Ott Château Romassan – Granache, Mourvedre, Syrah	 €	 90
Sancerre Domaine Vacheron – Sancerre	 €	 95 
Minuty 281 Chateau – Granache, Syrah	 €	 150 



ROSSI

LIGURIA		

Il Monticello Poggio dei Magni – Sangiovese, Canaiolo Nero	 €	 42
Rossese di Dolceacqua superiore Maixei – Rossese	 €	 45
“Braje” Ormeasco Superiore Lupi – Ormeasco	 €	 60
“Vignamare” Lupi – Vermentino Nero, Sangiovese	 €	 60
Vigna delle Pietre Nere Walter de Batte – Syrah, Granaccia	 €	 95
	
FRIULI		

Schioppetto Podere dei Blumeri – Merlot, Refosco	 €	 60
Frus 1940 – Merlot 	 €	 60
Ronchi di Cialla – Schioppettino	 €	 100

TRENTINO		

Santa Maddalena Terlan – Schiava, Lagrein	 €	 38
Terre di San Leonardo – Cabernet Sauvignon, Merlot, Carménère	 €	 38 
Adrian Tordilupo Riserva – Lagrein	 €	 90 
Ludwig Elena Walch – Pinot Nero	 €	 95 
“Trattmann” Girlan – Pinot Nero	 €	 98
La Fòa Colterenzio – Pinot Nero	 €	 100
Kermesse Elena Walch – Cabernet Sauvignon, Lagrein, Merlot	 €	 130
Porphyr Terlan – Lagrein	 €	 145
San Leonardo – Carménère	 €	 170
San Leonardo – Cabernet Sauvignon, Carménère, Merlot	 €	 220
	

LOMBARDIA 		

Pinot Nero Travaglino – Pinot Nero 	 €	 40
Ronchedone Ca dei Frati – Marzemino, Sangiovese, Cabernet Sauvignon	 €	 42
“Sassella” Nuova regina Riserva – Nebbiolo	 €	 140
Montebuono Maga – Croatina, Vespolina	 €	 135
Maurizio Zanella Ca’ del Bosco – Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc	 €	 175



PIEMONTE 		

Barbera Olimbauda la Villa – Barbera	 €	 34
Barbera la Burdinata del Cabot – Barbera	 €	 38
Barbera d’Alba Funtani – Barbera	 €	 95
“La Lus” Albarossa  Banfi – Albarossa	 €	 40
Darmagi Gaja – Cabernet Sauvignon	 €	 700

Langhe Nebbiolo Flavio Traversa – Nebbiolo 	 €	 38
Marnebrune Fontanafredda – Nebbiolo	 €	 38
Pietramagica Mirafiore – Nebbiolo	 €	 60
Roccheri Marchesi di barolo – Nebbiolo 	 €	 62
Gattinara ‘Tre Vigne’ Travaglini – Nebbiolo	 €	 88

Barbaresco Starderi Traversa – Nebbiolo	 €	 75
Barbaresco Canova Traversa – Nebbiolo	 €	 85
Barbaresco Asili Ca’ del Baio – Nebbiolo 	 €	 140
Barbaresco Gaja 2021 – Nebbiolo	 €	 515 
San lorenzo Gaja 2016 – Nebbiolo	 €	1.300
Costa Russi Gaja 2016 – Nebbiolo	 €	1.300
Sori Tildin Gaja 2016 –   Nebbiolo	 €	1.300

Barolo Serralunga Fontanafredda – Nebbiolo	 €	 80
Barolo “Perarmando” Parusso – Nebbiolo	 €	 110
Barolo “Bussia” Parusso – Nebbiolo	 €	 245
Barolo Conterno Cascina Francia – Nebbiolo	 €	 310
Barolo Monfortino 2015 – Nebbiolo	 €	3.000
	



TOSCANA

Ruit Hora Caccia al Piano – Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah	 €	 50
Chianti classico Riserva Antinori – Sangiovese	 €	 55
Cont’ugo Antinori – Merlot	 €	 90
Niccolaio Grillesino Maremma Toscana – Cabernet Sauvignon	 €	 70
Le Cupole Tenuta di Trinoro – Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon	 €	 80
La Bracesca Bramasole  Antinori – Syrah	 €	 105
Trinolo san caba antinori – Pinot Nero	 €	 120
“Poggio Alle Nane” Fattoria Le Mortelle, Antinori – Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon	 €	 150
“I Sodi” San Niccolò – Sangiovese, Malvasia Nera	 €	 160
Tenute argentiera Bolgheri – Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc	 €	 200
Tignanello Antinori 2021 – Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc	 €	 230
Guado al Tasso Antinori 2019 – Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc	 €	 240
Brunello “Ripe al Convento” Frescobaldi 2018 – Sangiovese	 €	 250
50&50 – Sangiovese, Merlot	 €	 310
Le pergole torte Monvertine – Sangiovese	 €	 360
La Lux Frescobaldi – Cabernet Sauvignon, Sangiovese	 €	 380
Gorgogna rosso – Sangiovese, Vermentino Nero	 €	 420
Ornellaia 2021 – Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot	 €	 485
Sassicaia 2019 – Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 	 €	 550
Solaia – Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc 	 €	 625
Massettino – Merlot , Cabernet Franc	 €	 570
Il Nicchio 2020 Tenuta del Nicchio – Cabernet Franc, Merlot	 €	 900
	
VENETO

Valpolicella Ripasso Villabella – Corvina, Rondinella, Corvinone	 €	 45
Valpolicella Riserva Tommasi  De Buris 2017 – Corvina, Rondinella, Corvinone	 €	 145
Montepulgo Masari 2015 – Merlot	 €	 200
Amarone Pietro dal Cero – Corvina, Rondinella, Corvinone	 €	 255
Amarone dal Forno 2015 – Corvina, Rondinella, Corvinone	 €	 710
	
ABRUZZO		
“Amaranta” Montepulciano Tenuta Ulisse – Montepulciano d’Abruzzo	 €	 38
“10 Vendemmie”  Rosso Tenuta Ulisse – Montepulciano d’Abruzzo	 €	 65

UMBRIA
Montefalco Rosso Caprai – Sagrantino	 €	 75
“25 anni” Arnaldo Caprai – Sagrantino	 €	 180
“Bel Compare” Tenuta Caprai – Merlot	 €	 250



CAMPANIA

“e iss tintore Prephilloxera” Tenute San Francesco – Tintori di Tramonti	 €	 75
Taurasi Riserva DOCG “Puro Sangue” – Aglianico	 €	 150

PUGLIA

Es Gianfranco Fino – Primitivo	 €	 160

SICILIA

Cottanera Etna Rosso 	 €	 45
Etna Rosso “Qubba” 2019 - Monteleone – Nerello Mascalese	 €	 75
“Feudo montoni” Vrucara  – Nero d’Avola	 €	 80

SARDEGNA 

“Assajè” Capichera – Carignano	 €	 95
Isola dei Nuraghi Rosso IGT “Barrua” Agricola Punica	 €	 95
“Su mere” Un mare di vino 2015 – Cannonau	 €	 320



MAGNUM

BOLLICINE
Trento Doc Altemasi Millesimato	 €	 120
Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut 	 €	 130	
Franciacorta Ca’ del Bosco Prestige	 €	 160	
Champagne Pol Roger Brut Reserve	 €	 320	
Champagne Ruinart Blanc de Blancs	 €	 500

BOLLICINE ROSÉ

Franciacorta Berlucchi ‘61 Rosé	 €	 160	
Farfalla Ballabio Rosé	 €	 170	
Trento Doc Ferrari Perlé Rosé	 €	 250	
Champagne Billecart-Salmon Rosé	 €	 490

BIANCHI

Vermentino La Polenza 	 €	 70
Vermentino Groppolo Il Monticello 	 €	 90	
Pinot grigio Plunger Nails Margreid	 €	 130	
Vermentino Portofino “Cappelletta”	 €	 160
Oro Bianco Chardonnay Capannelle	 €	 200	
“Quarz” Terlan Sauvignon	 €	 230	
Cervaro della Sala Antinori 	 €	 280

ROSSI

Pinot Nero Travaglino	 €	 80	
Nebbiolo Ciabot Traversa	 €	 80	
Barbaresco Traversa	 €	 170	
Pinot Noir Ris. “Trattmann” 	 €	 200	
Tignanello Antinori	 €	 540	
Ornellaia Bolgheri Superiore	 €	 950

MEZZE BOTTIGLIE

Champagne Pol Roger Brut Reserve	 €	 115	
Tignanello	 €	 140	
	



AL CALICE

BOLLICINE

Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut 	 €	 14	
Trento Doc Altemasi Millesimato	 €	 15	
Champagne Collet	 €	 20	
Franciacorta Berlucchi ‘61 Rosé	 €	 16	
	

ROSATI

Calafuria 	 €	 12

BIANCHI

Vermentino La Polenza	 €	 12	
Pigato Grillo	 €	 12	
Pinot Grigio Tenuta Ulisse	 €	 12	
Vermentino Portofino “Cappelletta”	 €	 16	
Chablis Domaine Michaut Freres	 €	 22

ROSSI

Poggio dei Magni “Monticello”	 €	 12	
Pinot Nero Travaglino 	 €	 14
Ruit Hora Caccia al Piano Bolgheri	 €	 16
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RUM

BARBOSA	 €	 14

EL AMPARO	 €	 14

FLOR DE CANA 12Y	 €	 14

FLOR DE CANA 25Y	 €	 24

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA	 €	 16

ZACAPA 23Y	 €	 18

DON ESTEBAN	 €	 20

EMINENTE	 €	 24

LAST WARD 2007	 €	 28

WHISKEY

LAPHROAIG 10Y	 €	 14

LAGAVULIN 16Y	 €	 16

CAOL ILA MOCH	 €	 16

YOICHI SINGLE MALT	 €	 16

NIKKA FROM THE BARREL 	 €	 16

GLENFIDDICH 15Y	 €	 16

HIBIKI HARMONY	 €	 22

MACALLAN 12Y	 €	 16

MACALLAN HARMONY	 €	 24

MACALLAN 18Y	 €	 28



ACQUAVITI

GRAPPA AMARONE BONOLLO	 €	 12

GRAPPA CAPOVILLA ALBICOCCHE DEL VESUVIO	 €	 18

GRAPPA CAPOVILLA PERE WILLIAMS	 €	 18

GRAPPA BERTA TRE SOLI TRE NEBBIOLO	 €	 18

GRAPPA BERTA BRIC DEL GAIAN MOSCATO	 €	 18

COGNAC VOYER VSOP	 €	 14

COGNAC PORT GIRAUD NAPOLEO	 €	 16

COGNAC TESSERON XO LOT 90	 €	 20

ARMAGNAC DARTILONGUE 2006/ 15Y	 €	 16

ARMAGNAC DARTILOUNGE	 €	 16

CASTAREDE BAS ARMAGNAC XO	 €	 18

ARMAGNAC REMI’ BROCARDO 1995	 €	 20

CALVADOS PAYS D’AUGE VSOP	 €	 16

CALVADOS PAYS D’AUGE XO	 €	 16
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